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ABSTRAK 

Limbah tongkol jagung adalah Tongkol jagung merupakan bagian dalam 

buah jagung atau tempat menempelnya bulir – bulir jagung. Tongkol jagung 

merupakan limbah pertanian yang melimpah, pada umumnya masyarakat 

mengambil bulir – bulir jagung sebagai bahan pangan, pakan ternak dan 

pembuatan gula, sehingga tongkol jagungnya dibuang sebagai limbah rumah 

tangga dan industri.Tongkol jagung merupakan salah satu limbah biomassa yang 

belum banyak dimanfaatkan oleh masyarakat. Para peneliti telah memanfaatkan 

limbah tongkol jagung sebagai xilitol, arang, pakan ternak, dan juga bioetanol. 

Kandungan lignoselulosa dalam tongkol jagung, yaitu selulosa/heksosan (42%), 

hemiselulosa/pentosan (39%) dan lignin (14%), sehingga bisa dijadikan sebagai 

sumber bioethanol. Pada prosesnya, diperlukan alat penglahan yaitu destilator 

bioethanol yang menggunkan system bertingkat untuk meningkatkan kadar 

kemurnian ethanol. Metode yang digunakan meliputi, studi literature artikel 

terkait tongkol jagung, persiapan alat dan bahan dengan variasi lama fermentasi (3 

hari, 5 hari, dan 7 hari), kemudian dilakukan proses pengujian. Hasil yang 

diperoleh pada variasi lama fermentasi terhadap limbah tongkol jagung didaptkan 

kadar kemurnian tertinggi sebesar 32,3% dalam lama fermentasi 7 hari. 
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ANALYSIS OF REFLUCTIVE MODEL OF CONTINUOUS SYSTEM 

DESTILATOR MACHINE WITH THE EFFECT OF OLD FERMENTATION OF 

CORN COB WASTE ON ETHANOL LEVELS WITH 5  
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ABSTRACT 

Corncob waste is corncob which is part of the corn fruit or place of sticking of 

corn grains. Corn cobs are abundant agricultural waste, in general people take 

corn grains as food, animal feed and sugar making, so the corn cobs are 

discarded as household and industrial waste. Corn corn is one of the biomass 

wastes that have not been widely used by the community . Researchers have used 

corn cob waste as xylitol, charcoal, animal feed, and also bioethanol. 

Lignocellulose content in corn cobs, namely cellulose / hexosan (42%), 

hemicellulose / pentosan (39%) and lignin (14%), can be used as a source of 

bioethanol. In the process, we need a grounding device which is a bioethanol 

destilator that uses a multilevel system to increase the level of ethanol purity. The 

method used includes, literature study articles related to corn cobs, preparation 

of tools and materials with variations in fermentation time (3 days, 5 days and 7 

days), then the testing process is carried out. The results obtained in the variation 

of fermentation time for corncob waste obtained the highest purity level of 32.3% 

in the 7-day fermentation period. 

 

Keywords : corncob, bioethanol, destilator, purity  
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