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  Nama Mahasiswa : Muhammad Supriyanto 

  NIM   : 201554005 

  Pembimbing  : 1. Ir. Masruki Kabib, MT. 

           2. Hera Setiawan, ST., M.Eng. 

 

ABSTRAK 

 

Mesin pengaduk sirup0parijoto adalah mesin yang digunakan untuk  

pembuatan produksi sirup parijoto dalam skala kecil. Pengolahan buah parijoto 

di Kabuapten Kudus ini masih sangat kurang, karena keterbatasan alat dan cara 

pembuatannya. Buah parijoto adalah buah asli Kabupaten Kudus yang sering 

kita jumpai di lereng pegunungan muria tepatnya di Kecamatan Dawe 

Kabupaten Kudus. Masyarakat sekitar biasanya memanfaatkan buah ini untuk 

pewarna makanan dan dikonsumsi secara langsung. Proses pembuatan sirup 

ini ada beberapa tahap, Yang pertama buah parijoto, gula, air. Pada tahap 

proses pencampuran nanti di jadikan satu pada proses produksi. 

Metode0dalam perancangan0mesin pengaduk sirup parijoto ini0ialah 

dengan melakukan0survey kebutuhan0masyarakat, studi literature, kemudian 

melakukan perancangan konsep, kemudian dirancang sesuai perhitungan yang 

telah di rencanakan dengan hasil0berupa desain gambar. Dari metode tersebut  

mampu menghasilkan0perancangan mesin pengaduk sirup parijoto  yang dapat 

membantu masyarkat dan mebuka lapangan pekerjaan baru. 

Hasil dari perancangan mesin menggunakan 2 motor. Penggerak ulir 

daya menggunakan motor kursi roda dengan daya 300 watt dan motor untuk 

menggerakan pengaduk menggunakan motor stepper dengan daya 30 watt, 

Tipe pengaduk sendiri menggunkan tipe blade flat impeller. Dengan kapasitas 

produksi 10 liter/proses diharapakan mesin pengaduk ini dapat memenuhi 

kebutuhan pasar dan kebutuhan rumah tangga. 

Kata Kunci :  Sirup Parijoto, Mesin Pengaduk 
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ABSTRACT 

 

 Parijoto syrup mixer is a machine used for manufacturing small scale 

Parijoto syrup production. Parijoto fruit processing in Kudus District is still 

lacking, due to the limitations of the tools and how to make it. Parijoto fruit is the 

original fruit of Kudus Regency which we often encounter on the slopes of muria 

mountains, precisely in Dawe District, Kudus Regency. Surrounding communities 

usually use this fruit for food coloring and consumption directly. The process of 

making this syrup has several stages. The first is parijoto fruit, sugar, water. In the 

mixing process stage later it will be made one in the production process. 

 The method in designing this Parijoto syrup mixer is by0conducting a 

survey of0community needs, studying0literature,0then doing a concept design, then 

designed0according to the calculations0that have been planned with the0results in 

the form of image designs. From this0method is able to0produce parijoto 

syrup0mixer engine design that0can help people and open new jobs. 

 The0results of engine design using 2 motors. The power screw drive uses 

a wheelchair motor with 300 watts of power and the motor to drive the mixer using 

a stepper motor with 30 watts of power, the stirrer type itself uses a flat impeller 

blade type. With a production capacity of 10 liters / process, it is hoped that this 

mixer can meet market needs and household needs. 

Keywords: Parijoto Syrup, Mixer Machine 
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