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RINGKASAN 

 

Cengkeh (Syzygium Aromaticum) merupakan1salah satu jenis tanaman 

minyak atsiri, yang tergolong sudah berkembang. Dari hasil penyulingan bunganya 

diperoleh minyak cengkeh atau cengkih. 

Persyaratan penyulingan daun cengkih dapat1dilakukan dengan cara 

dikukus atau dengan air – uap dan lama penyulingan sekitar 2 sampai 3 jam.  

Dengan memisahkan  minyak yang berdasarkan interval waktu atau lamanya 

penyulingan.  

 Masalah1 yang dihadapi dalam pengembangan minyak atsiri di indonesia 

adalah rendahnya rendamen. Oleh karena itu dibutuhkan proses penyulingan yang 

optimal agar mendapatkan hasil yang optimal. Metode penyulingan yang saat ini 

umum digunakan produsen minyak bunga cengkeh   adalah penyulingan 

menggunakan uap air. Untuk mencapai mutu minyak yang terbaik perlu 

menstabilkan temperatur uap dan tekanan dalam proses destilasi. Sehingga mutu 

minyak itu akan lebih1baik di banding dengan metode yang sebelumnya digunakan.  

 

Kata kunci : temperatur uap ,destilasi,daun cengkeh.  
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ABSTRACK 

 

Clove (Syzygium Aromaticum) is one type of essential oil plants, which is 

classified as already developing. From the distillation of the flowers obtained clove 

or clove oil. 

The requirements for clove leaf distillation can be done by steaming or by 

water - steam and the distillation time is around 2 to 3 hours. By separating the oil 

based on the time interval or duration of refining. 

The problem faced in developing essential oils in Indonesia is the low 

rendition. Therefore we need an optimal distillation process in order to get optimal 

results. The distillation method currently used by clove flower oil producers is 

distillation using water vapor. To achieve the best oil quality it is necessary to 

stabilize the steam temperature and pressure in the distillation process. So that the 

quality of the oil will be better compared to the method previously used. 

 

Keywords: steam temperature, distillation, clove leaves. 
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Persamaan 

𝑃𝐴
° tekanan uap murni senyawa A Ml  

𝑃𝐵
°  tekanan uap murni senyawa B Ml  

𝑝 massa jenis Ml  

𝑉 Volume Ml  

𝑝 massa  Ml  

Bms Berat minyak daun cengkeh hasil 

penyulingan 

Gr  

Bts Berat tanaman daun cengkeh yang 

digunakan 

Gr  

BJ bobot jenis -  

M massa piknometer kosong  Gr  

𝑚1 massa piknometer berisi minyak Gr  

𝑚2 Volume minyak Ml  
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