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ABSTRAK 

Pengeringan konvensional tidak dapat mencapai hasil terbaik karena 

bahannya mungkin terkontaminasi suhu lingkungan tinggi dan kelembaban 

relatif. Selain itu, perubahan cuaca yang tidak stabil dapat menghambat proses 

pengeringan biji kopi. hal tersebut dikarenakan sebagian besar perkebunan kopi 

di Indonesia berada di pegunungan. Suhu di daerah pegunungan cenderung lebih 

rendah. Alhasil, proses pengeringan biji kopi membutuhkan waktu yang lama.  

Tujuan penelitian ini ialah membuat mesin oven kopi tipe tray rotary 

berkapasitas 25 kg dengan metode pengeringan menggunakan gas LPG Metode 

eksperimen pada pembuatan mesin oven kopi tipe tray rotary ini meliputi kajian 

pustaka, gambar kerja, perancangan manufaktur, proses manufaktur, dan kemudian 

dilakukan uji fungsional untuk memastikan apakah pembuatan mesin oven kopi tipe 

tray rotary sesuai dan berfungsi dengan baik atau tidak.  

Hasil penelitian ini adalah , produk jadi hasil pembuatan mesin oven kopi tipe 

tray rotary berkapasitas 25 kg yang mampu mengeringankan kulit kopi dengan cara 

bergerak berputar. 
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ABSTRACT 

 

            Conventional drying cannot achieve the best results because the material 

may be contaminated with high ambient temperatures and relative humidity. In 

addition, unstable weather changes can hinder the coffee bean drying process. this 

is because most of the coffee plantations in Indonesia are located in the mountains. 

Temperatures in mountainous areas tend to be lower. As a result, the coffee bean 

drying process takes a long time. 

           The purpose of this research is to make a rotary tray type coffee oven 

machine with a capacity of 25 kg with the drying method using LPG gas. The 

experimental method in making this rotary tray type coffee oven machine includes 

literature review, work drawings, manufacturing design, manufacturing processes, 

and then a functional test is carried out for ensure whether the manufacture of the 

rotary tray type coffee oven machine is suitable and functioning properly or not. 

         The results of this study are, the finished product is the result of the 

manufacture of a rotary tray type coffee oven machine with a capacity of 25 kg 

which is able to lighten the coffee skin by moving around. 

             

Keywords : Machine, oven, coffee, dryer 
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