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     2.Dr.Akhmad Zidni Hudaya ST,M.Eng  

 

RINGKASAN 

 

Proses pengolahan kopi yang masih manual membutuhkan waktu lama,  

terutama saat proses pengeringan kopi basah membutuhkan waktu 1 minggu. 

Proses pengeringan kopi yang di jemur dibawah sinar matahari bertujuan 

memisahkan biji kopi dari kulitnya. Proses tersebut dapat mempengaruhi kualitas 

kopi dan tidak maksimal pengeringanya saat musim hujan. Tujuan penelitian ini 

adalah perancangan mesin oven kopi tray rotary dengan bahan bakar gas LPG 

dapat mengeringkan kopi dengan kapasitas 25 kg untuk sekali pengeringan yang 

membutuhkan waktu ±4 jam. 

Metode perancangan yang digunakan adalah studi literatur, analisa 

kebutuhan mesin, merancang konsep, menghitung rumus-rumus mesin, 

melakukan simulasi tegangan pada tray rotary. Perancangan gambar desain 

menggunakan software inventor 2015 serta simulasi. 

Hasil penelitian ini adalahrancangan mesin yang mampu mengeringkan kopi 

basah dengan suhu temperature pengeringan 46   -      selama 4 jam. 

Kata kunci : mesin oven,tray rotary,pengering kopi basah. 
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ABSTRACT 

 

The manual coffee processing process takes a long time, especially when the 

wet coffee drying process takes 1 week. The process of drying coffee in the sun is 

meant to separate the coffee beans from the skin. This process can affect the 

quality of the coffee and the drying process is not optimal during the rainy season. 

The purpose of this research is to design a rotary tray coffee oven machine with 

LPG gas as fuel to dry coffee with a capacity of 25 kg for one drying which takes 

± 4 hours. 

The design method used is literature study, analysis of machine 

requirements, designing concepts, calculating machine formulas, simulating 

stress on a rotary tray. Design drawing design using Inventor 2015 software and 

simulation. 

The results of the research on the design of this rotary tray type coffee oven 

machine is to design a machine that is able to dry wet coffee with a drying 

temperature of 46 ° C - 53 ° C for 4 hours with a moisture content of up to 13% 

Keywords : oven, rotary tray, wet coffee dryer 
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