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RINGKASAN

Snack dan Catering Hj. Yati merupakan usaha pribadi yang bergerak
dibidang pemesanan snack dan catering seperti roti pisang, donat, pastel dan
jajanan lainnya. Proses pendataan produksi di Snack dan catering Hj. Yati masih
kurang terstruktur karena pemilik hanya mendata pemesanan tanpa
memperhatikan bahan-bahan yang digunakan untuk memproduksi pesanan setiap
harinya. Karena proses produksi yang kurang terstruktur tersebut, maka tidak di
ketahui biaya produksi perharinya secara jelas. Selain itu pemilik juga kesulitan
dalam memperkirakan sisa bahan yang ada.

Tujuan dari penelitian yang akan dilakukan adalah menghasilkan sebuah
aplikasi yang dapat digunakan untuk melakukan estimasi bahan maupun biaya
yang digunakan untuk produksi di snack dan catering Hj. Yati setiap harinya
sehingga dapat diketahui kebutuhan bahan dan biaya yang diperlukan secara
optimal. Penelitian ini menggunakan metode pengembangan waterfall dengan
analisa kebutuhan melalui observasi, studi literatur dan wawancara. Hasil analisa
pada perancangan sistem akan digambarkan menggunakan model UML (Unified
Modelling Language) dan kemudian akan diimplementasikan dalam sebuah
aplikasi berbasis WEB dengan menggunakan bahasa pemrograman PHP dan
database MySQL.
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ABSTRACT

Snack and Catering Hj. Yati is a private business engaged in ordering
snacks and catering such as banana bread, donuts, pastels and other snacks. Data
collection process at Snack and catering Hj. Yati is still less structured because
the owner only records orders without paying attention to the materials used to
produce orders every day. Because of the poorly structured production process,
the production costs are not known clearly each day. In addition the owner also
had difficulty in estimating the remaining material available.

The purpose of the research to be carried out is to produce an application
that can be used to estimate the materials and costs used for the production of
snacks and catering Hj. Yati every day so that it can know the material needs and
costs needed optimally. This research uses the waterfall development method with
needs analysis through observation, literature study and interviews. The results of
the analysis in the system design will be described using the UML (Unified
Modeling Language) model and will then be implemented in a WEB-based
application using the PHP programming language and MySQL database.

Keywords: Production Estimation, Ordering, Snack and Catering, Information
Systems
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