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RINGKASAN 

 

Pembuatan etanol melalui beberapa tahapan dari mulai bahan baku (tetes 

tebu) kemudian melalui proses fermentasi dengan campuran ragi, NPK, urea,dan 

dilanjur dengan proses distilasi. Lamanya fermentasi berpengaruh terhadap kadar 

yang dihasilkan. Harapannya bioetanol sebagai sumber energi alternatif 

terbarukan dan menjadi energi alternatif bagi masyarakat.  

Penelitian bertujuan untuk mengetahui lama fermentasi tetes tebu yang 

paling baik untuk menghasilkan kadar bioetanol pada mesin destilator model 

refluk. Metode yang digunakan adalah pengambilan data dengan pengujian dan 

pengamatan terhadap lama fermentasi terhadap kadar etanol. Dengan 

menggunakan metode pengujian secara langsung dan mengumpulkan data kadar 

etanol dari fermentasi 24 jam, 48 jam, 72 jam ,96 jam.  

Hasil penelitian pada pada penyulingan pertama fermentasi 24 jam 60 %, 

fermentasi 48 jam 66 %, fermentasi 72 jam 85 %, fermentasi 96 jam 87 %. Dari 

kesimpulan fermentasi yang baik adalah 96 jam dengan kadar etanol 87 %. 

Kata kunci: etanol, tetes tebu, lama fermentasi 
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ABSTRACT 

 

The manufacture of ethanol goes through several stages, starting from raw 

materials (molasses) then through a fermentation process with the mixture of 

yeast, NPK, urea, and those are followed by a distillation process. The length of 

fermentation affects the levels produced. Hopefully, the bioethanol will be a 

renewable alternative energy source and it could be an alternative energy for the 

community. 

This study aims to determine the best time for molasses fermentation to 

produce bioethanol levels in a reflux distillation model. The method used was 

data collection by testing and observing the length of fermentation on ethanol 

content. By using the direct test method and data collection on the ethanol content 

of fermentation in 24 hours, 48 hours, 72 hours, 96 hours. 

Research results at the first distillery  

It can be concluded that the average good fermentation time data is 96 

hours with an ethanol content of 69.6%. 

Key words: ethanol, molasses, fermentation time fermentation 24 hours 60 %, 

fermentation 48 hours 66 %, fermentation 72 hours 85 %, fermentation 96 hours 

87 %. From the conclusion a good fermentation is 96 hours with rthanol content 

87 %. 

Keywods: ethanol, molasses, long fermentation 
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