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PEMBUATAN  MESIN SORTIR BIJI KOPI KERING BERKAPASITAS  
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. 

RINGKASAN 

Semakin berkembangnya ilmu pengetahuan dan tuntutan kehidupan 

manusia yang semakin kompleks serta kemajuan teknologi yang sangat pesat, 

perlu di adakan mesin pendukung proses pengolahan kopi yang dapat 

memisahkan biji kopi berukuran (± 7 mm) untuk biji kopi berukuran besar, (± 5 

mm) untuk biji kopi ukuran sedang, (- 5 mm) untuk biji kopi berukuran kecil. Biji 

kopi yang sudah tersortir akan keluar melewati corong keluar yang sudah tersedia 

sesuai ukuran biji kopi. Tujuan yang akan dicapai adalah membuat mesin pemisah 

/ sortir dengan menggunakan gerakan engkol /  untuk mendapatkan sortir biji kopi 

konsumsi sesuai ukuran. Ukuran yang di perlukan ya itu 7 mm, 5 mm, 3mm. 

Metode penelitian yang gunakan metode eksperimen dengan tahapan antara 

lain studi literatur, observasi lapangan, proses pembuatan dan perakitan, setelah 

tahap pembuatan dilakukan proses pengujian mesin dan menganalisa hasil. 

Hasil penelitian ini adalah mesin yang mampu memisahkan biji kopi dengan 

system pengayak 3 tingkat dengan gerak engkol maju mundur dengan dimensi 

1250 x 600mm. Proses pengayak biji kopi dengan pengujian 3 kali menghasilkan 

rata- rata 5,086  kg / menit, jadi dalam satu jam menghasilkan berat 305,2 kg/jam. 

 

Kata kunci : Pembuatan Mesin Sorti, biji kopi kering, kopi robusta 
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MANUFACTURE OF DRY COFFEE SEEDS DRY MACHINE WITH A 

CAPACITY OF 300 KG / HOUR WITH THE CROW MOVEMENT SYSTEM 

Student name  : Mokhammad Khoirul Rifqi 

Nim                 : 201654082 

Preceptor         : 1. Ir. Masruki Kabib, MT 

     2. Akmad Zidni Hudaya ST, M.Eng 

 

ABSTRACT 

 The development of science and the increasingly complex demands of 

human life and very rapid technological advances, it is necessary to have a coffee 

processing support machine that can separate sized coffee beans (± 7 mm) for 

large coffee beans, (± 5 mm) for beans.  medium-sized coffee, (- 5 mm) for small 

coffee beans.  The sorted coffee beans will come out through the available outlet 

according to the size of the coffee beans.  The goal to be achieved is to make a 

separating / sorting machine using a crank / to get a sort of coffee bean 

consumption according to size. 

  The research method uses the experimental method with stages including 

literature studies, field observation, as a comparison in terms of the 

manufacturing process and in terms of the design concept, so that the 

manufacturing and assembly processes can be carried out, after the 

manufacturing stage the machine testing process will be carried out and analyze 

the results. 

 The result of this research is a machine that is able to separate coffee 

beans with a 3-level sieving system with crank motion back and forth with 

dimensions of 1250 x 600mm. The process of sifting coffee beans with 3 tests 

produces an average of 5.086 kg / minute, so in one hour it produces a weight of 

305.2 kg / hour. 

 Key words: Dry coffee bean sorting machine 
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