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RINGKASAN 

 

Banyak kebutuhan mesin penggiling daging (meat grinder) dengan 

kapasitas yang besar dan harga yang terjangkau bagi pelaku UMKM. Namun, 

kebanyakan para pelaku UMKM menggilingkan dagingnya ke penggilingan. 

Dengan permasalahan tersebut, maka akan dirancang mesin penggiling daging 

dengan kapasitas 10 kg/proses yang bertujuan untuk mengetahui perencanaan 

perhitungan komponen dan desain konstruksi yang kokoh. Mesin ini 

menggunakan penggerak motor listrik, serta sistem transimis dengan pulley dan 

belt. 

Perancangan dimulai dengan studi literatur, analisa kebutuhan sistem, 

pemilihan konsep desain. Kemudian melakukan perhitungan dan menyiapkan 

software Solidwork 2019, menggambar part, assembly part, melakukan simulasi 

dan evaluasi, kemudian proses drafting. 

Hasil perancangan mesin dengan dimensi 403 mm × 150 mm × 448,5 mm, 

sabuk menggunakan tipe V dengan ukuran A-20, pulley penggerak 6 inch dan 

pulley yang digerakkan 3 inch. Menggunakan motor listrik 1,5 HP putaran 1400 

rpm. 

 

 

Kata kunci : daging sapi, mesin penggiling, motor listrik  
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ABSTRACT 

 

There are many needs for a meat grinder (meat grinder) with a large 

capacity and affordable prices for UMKM actors. However, most UMKM actors 

grind their meat to a mill. With these problems, a meat grinding machine with a 

capacity of 10 kg/process will be designed which aims to determine the planning 

of component calculations and a solid construction design. This machine uses an 

electric motor drive, as well as a transmission system with pulleys and belts. 

The design begins with a literature study, system requirements analysis, 

selection of design concepts. Then do the calculations and prepare the Solidwork 

2019 software, drawing parts, assembly parts, conducting simulations and 

evaluations, then the drafting process. 

The results of the design of the machine with dimensions of 403 mm × 150 

mm × 448.5 mm, the belt uses a V type with size A-20, a 6 inch drive pulley and a 

3 inch driven pulley. Using a 1.5 HP electric motor with a rotation of 1400 rpm. 
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