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RINGKASAN 

 

Kegiatan pedagang sebelum menjual bawang merah adalah melakukan sortir 

sesuai dengan ukuran bawang merah agar memudahkan dalam melakukan 

penjualan. Sehingga untuk menghasilkan kualitas bawang merah yang baik dengan 

mendapatkan ukuran yang sesuai dengan standart dengan waktu yang efisien maka 

dibutuhkan alat bantu untuk mensortir atau memisahkan bawang merah tersebut. 

Permasalahan pada penelitian sebelumnya adalah kapasitas yang hanya 105 Kg/jam 

dan masih menggunakan tenaga manusia dalam pengoperasiannya. Tujuan yang 

akan dicapai adalah membuat mesin pemisah / sortir bawang merah menggunakan 

sistem rotary dengan kapasitas 350 kg/jam. 

Metode yang digunakan untuk tahap pembuatan yaitu melakukan studi 

literatur, melakukan desain manufaktur yang meliputi perhitungan kebutuhan 

material, pemilihan proses pengerjaan, melakukan proses manufaktur dan perakitan 

serta finishing, setelah tahap pembuatan dilakukan proses pengujian mesin dan 

menganalisa hasil. 

Hasil penelitian ini adalah mesin yang mampu menyortir bawang merah 

dengan sister rotary dengan kapasitas 350 kg/jam yang mampu menyortir bawang 

merah kedalam 4 golongan ukuran yaitu 20 mm, 25 mm, 30 mm dan lebih besar 

dari 30 mm. dengan dimensi 1600 x 984 x 480 mm. 

Kata kunci :  mesin sortir, bawang merah, rotary, sortasi 
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MANUFACTURING PROCESS OF ONION SORTING MACHINE WITH 

ROTARY METHOD WITH A CAPACITY OF 350 KG/HOUR 
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Supervisor :  
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ABSTRACT 

 

The trader's activity before selling the shallots is to sort them according to 

the size of the shallots to make it easier to sell. So to produce good quality shallots 

by getting the size according to standards with an efficient time, tools are needed 

to sort or separate the shallots. The problem in previous studies is that the capacity 

is only 105 kg/hour and still uses human power to operate. The goal to be achieved 

is to make a shallot sorting/separating machine using a rotary system with a 

capacity of 350 kg/hour. 

The method used for the manufacturing stage is conducting a literature 

study, carrying out a manufacturing design which includes calculating material 

requirements, selecting the work process, carrying out the manufacturing and 

assembly and finishing processes, after the manufacturing stage the machine testing 

process is carried out and analyzing the results. 

The results of this study are machines capable of sorting shallots with a sister rotary 

with a capacity of 350 kg/hour which is capable of sorting shallots into 4 size 

groups, namely 20 mm, 25 mm, 30 mm and greater than 30 mm. with dimensions of 

1600 x 984 x 480 mm. 

Keywords : sorting machine, shallot, rotary, sorting 
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