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INTISARI 

 

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui pengaruh konsentrasi kitosan 

dan peredam buah untuk mempertahankan kualitas pasca panen buah jambu air 

selama penyimpanan. Penelitian dilaksanakan di Laboratorium Proteksi Fakultas 

Pertanian Universitas Muria Kudus dan dilaksanakan pada bulan Februari 2023. 

Penelitian ini menggunakan metode percobaan dengan rancangan acak kelompok 

lengkap (RAKL) yang terdiri dari dua faktor sebgai perlakuan dan tiga kali 

ulangan. Faktor pertama adalah konsentrasi kitosan (K) dan faktor kedua adalah 

jenis-jenis peredam buah (P). Sehingga dari dua faktor tersebut diperoleh 6 

kombinasi.Hasil penelitian ini menunjukkan bahwa perlakuan konsentrasi kitosan 

berpengaruh nyata terhadap kadar gula 10 HSP dan berpengaruh sangat nyata 

terhadap busuk buah pada 10 HSP. Peredam buah tidak berpengaruh nyata 

terhadap susut bobot, kadar gula, vitamin C dan busuk buah. Interaksi antara 

konsentrasi kitosan dan peredam buah berpengaruh nyata terhadap kadar gula 15 

HSP. Kombinasi perlakuan konsentrasi kitosan dan peredam buah berpengaruh 

nyata terhadap busuk buah. Perlakuan kitosan terhadap uji organoleptik 

memberikan hasil bahwa dari 30 panelis lebih menyukai rasa buah jambu air 

tanpa kitosan. Pengaruh konsentrasi kitosan terhadap mikroorganisme yang 

menyerang buah selama penyimpanan ialah jamur dari genus Mucor dan 

Penicillium. Berdasarkan hasil penelitian ini disarankan untuk dilakukan 

penelitian lebih lanjut dengan mengurangi kadar kitosan yang digunakan sebagai 

edible coating. 

Kata kunci: jambu air, edible coating, konsentrasi kitosan, peredam buah 
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ABSTRACT 

 

This study aimed to determine the effect of chitosan concentration and 

fruit reducers on the postharvest quality of guava fruit during storage. This 

research was conducted at the Protection Laboratory of the Faculty of 

Agriculture, Muria Kudus University, in February 2023. This study used a 

Completely Randomized Block Design (CRBD) with two factors. The first factor is 

the chitosan concentration (K) and the second factor is the type of fruit absorber 

(P). The results of this study showed that chitosan concentration had a significant 

effect on sugar content at 10 HSP and a significant effect on fruit rot at 10 HSP. 

Fruit absorbers had no significant effect on weight loss, sugar content, vitamin C, 

and fruit rot. The interaction between chitosan concentration and fruit reducer 

had a significant effect on sugar content at 15 HSP. The combination of chitosan 

concentration and fruit suppressant had a significant effect on fruit rot. Chitosan 

treatment in the organoleptic test showed that out of 30 panelists preferred the 

taste of guava fruit without chitosan. The effect of chitosan concentration on the 

microorganisms that attack the fruit during storage are fungi of the genus Mucor 

and Penicillium. Based on the results of this study, further research should be 

conducted to reduce the amount of chitosan used as an edible coating. 

Keywords: water guava, edible coating, chitosan concentration, fruit reducer 

 

 

 

  


