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RINGKASAN 

 

Pengontrolan stok bahan baku masih dilakukan secara manual di Ita Catering, 

dan pramusaji harus bolak-balik ke dapur untuk mengecek ketersediaan bahan baku 

yang akan diolah menjadi makanan yang siap santap. Oleh karena itu, untuk 

memudahkan pemantauan stok bahan baku di Ita Catering, dikembangkan sistem 
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bahan keluar akan dimasukkan ke dalam sistem manajemen persediaan ini. Bahan 

baku yang masuk food storage terlebih dahulu harus diprioritaskan untuk 

digunakan. Memanfaatkan Unified Modeling Language (UML) untuk desain 

perangkat lunak berorientasi objek. Diasumsikan bahwa pelanggan akan memesan 

makanan jadi untuk menguji desain penelitian ini jika bahan baku di gudang habis. 

Konsekuensinya, sistem yang dipasang di area dapur akan menampilkan pesan 

notifikasi yang menandakan persediaan bahan baku sedang atau akan habis. 

Alhasil, stok bahan baku bisa ditambah ke bagian dapur secepatnya. 
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ABSTRACT 

 

 

 Raw material stock control is still done manually at Ita Catering, and 

waiters have to go back and forth to the kitchen to check the availability of raw 

materials to be processed into ready-to-eat food. Therefore, to facilitate monitoring 

of raw material stocks at Ita Catering, a client-server based stock management 

information system was developed. Raw materials, purchases, and outgoing 

materials will be entered into this inventory management system. Raw materials 

entering food storage must be prioritized for use. Utilize the Unified Modeling 

Language (UML) for object-oriented software design. It is assumed that customers 

will order ready-made food to test this research design if the raw materials in the 

warehouse run out. As a consequence, the system installed in the kitchen area will 

display a notification message indicating that the raw material supply is running 

out or will run out. As a result, the stock of raw materials can be added to the 

kitchen as soon as possible. 
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BAB  I 

PENDAHULUAN 

 

 

1.1. Latar Belakang 

Jepara  merupakan  kota  di  Indonesia yang memiliki pertumbuhan ekonomi 

yang cukup dari tahun ke tahun. Tingkat pertumbuhan ekonomi kota   Bandung   

dari   tahun   2020-2021   rata-rata sebesar 4,63% (Sumber: Berita Resmi Statistik 

No. 01/03/3320/Th. III, 29 Maret 2022). Berbagai macam skala dan jenis industri 

telah menyokong perekonomian di kota Jepara dengan segala dinamika yang terjadi 

salah satunya industri kuliner. Seiring dengan pertumbuhan  kota Jepara menjadi 

kota kuliner, bisnis usaha makanan dan minuman mengalami perkembangan pesat  

dan  memiliki prospek  yang  baik,  terutama bisnis rumah makan atau restoran. 

Faktor utama yang menunjang kelancaran dan efektifitas proses produksi dalam 

usaha menciptakan keuntungan perusahaan adalah bahan baku. Bahan baku dalam 

industri restoran merupakan bahan pokok sebelum diolah yang mempunyai 

frekeuensi keluar masuk yang sangat tinggi dan memiliki masa pakai atau 

kadaluarsa. Kegagalan pengendalian persediaan bahan baku akan menyebabkan 

kegagalan dalam memperoleh laba perusahaan Catering merupakan salah satu Jasa 

Catering di Jepara yang mengalamai perkembangan bisnis yang cukup pesat tetapi 

tidak memiliki sistem manajemen atau metode dalam melakukan pembelian atau 

pemesanan bahan baku sehingga restoran ini mengalami keadaan kelebihan atau 

bahkan kekurangan bahan baku pada saat oprasionalnya seperti : minyak goreng, 

tepung terigu, tepung tapioka.  

Tujuan penelitian ini adalah Untuk mengetahui dan menentukan manajemen 

persediaan Bahan Baku  Untuk mengetahui besar nilai total persediaan dan cara 

bahan dikeluarkan.  

Dengan permasalahan diatas maka penulis mencoba membuat sistem yang 

membantu pemilik usaha sehingga penulis membuat sistem dengan mengangkat 

judul Sistem Informasi Manajemen Persediaan Bahan Baku pada CV. Ita 

Catering Berbasis Web. 
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