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RINGKASAN 

Kopi adalah minuman hasil seduhan dari biji kopi yang telah disangrai dan 

dihaluskan menjadi bubuk. Kopi sendiri merupakan salah satu komoditas di dunia 

yang dibudidayakan lebih dari 50 negara. Dua spesies pohon kopi yang dikenal 

secara umum yaitu Kopi Robusta (Coffea canephora) dan Kopi Arabika (Coffea 

arabica). Semakin berkembangnya teknologi dalam bidang kopi, pemprosesan 

kopi menjadi minuman semakin cepat dan juga efisien, mulai dari jenis 

pemrosesanya dengan alat disebut mesin espresso yang terbagi dalam beberapa 

jenis yaitu, manual espresso, semi auotu, auto dan super otomatis. Permasalahan 

yang dihadapi dalam penulisan tugas akhir adalah merancang mesin espresso semi 

otomatis sistem pneumatik berbasis arduino uno untuk memudahkan oprator saat 

produksi kopi espresso. Tujuan tugas akhir ini adalah merancang mesin espresso 

sistem pneumatik agar tekanan yang dihasilkan bisa konsisten karena dalam mesin 

rok presso tekanan yang di hasilkan 9 bar. Metodologi penelitian yang digunakan 

adalah meliputi kajian pustaka, analisa kebutuhan, konsep desain mesin espresso 

pneumatik, perancangan mesin espresso pneumatik simulasi inventor dan gambar 

kerja. Hasil rancangan mesin espresso Untuk tekanan Silinder pneumatik 

menggunakan tekanan kerja 9 bar   900000 N/m
2
 , dengan gaya penekan 882 N 

dan hasil perhitungan diameter tabung silinder pneumatik didapat 40 mm, dengan 

diameter batang piston 12 mm untuk Tegagan pada piston = 995575 N pada plat 

housting menggunakan material baja karbon 

Kata Kunci : Mesin espresso ,Pneumatik , Perancangan, Teknologi. 
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ABSTRACT 

 Coffee is a drink made from coffee beans that have been roasted and 

ground into powder. Coffee itself is a commodity in the world that is cultivated in 

more than 50 countries. Two species of coffee trees that are generally known are 

Robusta Coffee (Coffea canephora) and Arabica Coffee (Coffea arabica). With 

the development of technology in the field of coffee, the processing of coffee into 

drinks is getting faster and more efficient, starting from the type of processing 

with a tool called an espresso machine which is divided into several types, namely 

manual espresso, semi auto, auto and super automatic. The problem faced in 

writing this final project is to design a semi-automatic espresso machine with a 

pneumatic system based on Arduino Uno to make it easier for operators when 

producing espresso coffee. The purpose of this final project is to design a 

pneumatic system espresso machine so that the pressure produced can be 

consistent because in a skirt presso machine the pressure produced is 9 bar. The 

research methodology used includes literature review, needs analysis, pneumatic 

espresso machine design concepts, inventor simulation pneumatic espresso 

machine designs and working drawings. Espresso machine design results For 

pneumatic cylinder pressure using a working pressure of 9 bar 900000 N/m2, 

with a pressing force of 882 N and the results of calculating the diameter of the 

pneumatic cylinder tube obtained 40 mm, with a piston rod diameter of 12 mm for 

the stress on the piston = 995575 N on the housing plate using carbon steel 

material 

Keywords: Espresso machine, Pneumatics, Design, Technology. 
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