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RINGKASAN 

 

Modern ini konsumsi minuman kopi telah menjadi gaya hidup. Pembuatan 

minuman kopi di kedai kopi / kafe biasanya menggunakan  proses manual dan 

otomatis. Permasalahan mesin seduh kopi otomatis harganya mahal dan untuk 

proses manual kurang efektif karena bergantung pada tenaga manusia dan waktu. 

Tujuan dari penelitian ini merupakan membuat sebuah Rancang Bangun Mesin 

Press Kopi Bubuk Dengan Aeropress Kapasitas 3 liter / jam, yang akan mampu 

menyeduh bubuk kopi dengan sistem pengepressan secara mekanis untuk proses 

pembuatan minuman kopi. 

Metode dalam rancang bangun mesin press kopi di awali dengan proses 

studi literatur, perancangan, pembuatan dan pengujian mesin. Dengan tahap 

pembuatan mesin mencakup pekerjaan : desain manufaktur, pemotongan bahan, 

proses permesinan, pengelasan, perakitan, finishing, dan uji kerja mesin. 

Hasil penelitian ini  adalah berhasil membangun mesin press kopi bubuk 

dengan aeropress kapasitas 3 liter / jam. Mesin terdiri komponen penyusun : rangka 

besi hollow, aeropress 240 ml, linier aktuator panjang keluaran 120 mm, kecepatan 

6 mm/s dan daya 1.471,5 watt, plat penekan, penyangga, dan bok sistem kontrol. 

Gaya untuk pengepressan aeropress adalah 245,25 N. Hasil pengujian dilakukan 

dengan takaran bubuk kopi 15 gram dan air 200 ml didapatkan waktu rata – rata 

pengepressan 16,94 detik, takaran bubuk kopi 30 gram dan air 200 ml mendapat 

waktu rata – rata pengepressan 14,58 detik, takaran bubuk kopi 45 gram dan air 200 

ml mendapat waktu rata – rata pengepressan 15,14 detik. Ampas kopi yang kering 

menunjukkan mesin dapat melakukan pengepressan kopi hingga akhir. 

 

Kata kunci : Kopi Espresso,  Linear Aktuator, Press Kopi 
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ABSTRACT 

 

Nowadays drinking coffee has become a lifestyle. Making coffee drinks in 

coffee shops/cafes usually uses manual and automatic processes. The problem of 

automatic coffee brewing machines is expensive and the manual process is less 

effective because it depends on human labor and time. The purpose of this research 

is to design a ground coffee press machine with Aeropress capacity of 3 liters/hour, 

which will be able to brew coffee powder with a mechanical pressing system for 

making coffee drinks process. 

The process of developing a coffee press starts with literature study, design, 

manufacturing and testing. The machine manufacturing stage includes: 

manufacturing design, cutting materials, machining, welding, assembly, finishing, 

and machine testing. 

The result of this research is to successfully build a coffee machine with 

Aeropress capacity of 3 liters/hour. The machine consists of the following 

components: hollow iron frame, 240 ml aeropress, linear actuator with 120 mm 

stroke, speed 6 mm/s, and power 1.471,5 watt, pressing plate, support, and control 

system box. Force for the pressing of the Aeropress is 245.25 N. The test results 

were carried out with a dose of 15 grams of coffee and 200 ml of water obtained an 

average pressing time of 16.94 seconds, a dose of 30 grams of coffee and 200 ml of 

water obtained an average pressing time of 14.58 seconds, a dose of 45 grams of 

coffee and 200 ml of water obtained an average pressing time of 15.14 seconds. 

The dry coffee grounds show that the machine can brew coffee. 

 

Keywords : Espresso Coffee, Linear Actuator, Coffee Press 
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