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RINGKASAN 

 
Menyangrai kacang tanah kulit dengan cara manual atau secara tradisional, 

belum mampu memberikan hasil kapasitas produk yang lebih besar dan 

berkualitas yang lebih baik serta waktu pengerjaannya relatif lama. Untuk 

memperoleh hasil tesebut, solusinya adalah dilakukan suatu pembuatan mesin 

sangrai kacang tanah. 

Tujuan pembuatan mesin sangrai kacang tanah kulit dengan kapasitas 10 

kg/jam dengan metode penyangraian menggunakan kompor gas LPG. Dengan  

adanya mesin sangrai kacang tanah ini diharapkan mampu meningkatkan jumlah 

produksi serta meningkatkan hasil kualitas produksi kacang sangrai. Metode 

penelitian adalah membuat mesin sangrai kacang tanah kulit meliputi kajian 

pustaka, gambar desain, proses manufaktur, dan kemudian uji fungsional untuk 

memastikan apakah pembuatan mesin sangrai kacang tanah sesuai dan berfungsi 

dengan baik. 

Hasil penelitian ini menghasilkan sebuah mesin sangrai kacang tanah kulit 

yang cara kerjanya tabung berputar menggunakan sistem pemanas kompor gas 

LPG dan penggerak motor listrik 1 HP berkapasitas 10 kg / jam sekali proses. 

 

Kata kunci : Manufaktur, Mesin Sangrai, Kacang Tanah 
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MANUFACTURING OF PEANUT ROASTER MACHINE                  

CAPACITY 10 KG / HOUR 
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ABSTRACT 

 

Roasting peanut shells manually or traditionally has not been able to 

produce greater product capacity and better quality and the processing time is 

relatively long. To obtain these results, the solution is to build a peanut roasting 

machine. 

The aim of making a peanut skin roasting machine with a capacity of 10 

kg/hour using the roasting method using an LPG gas stove. With this peanut 

roasting machine, it is hoped that it will be able to increase the amount of 

production and improve the quality of roasted peanut production. The research 

method is to make a skinned peanut roasting machine including literature review, 

design drawings, manufacturing processes, and then functional tests to ensure 

whether the peanut roasting machine is suitable and functions well. 

The results of this research produced a peanut skin roasting machine 

which works by rotating tubes using an LPG gas stove heating system and a 1 HP 

electric motor drive with a capacity of 10 kg/hour per process. 

 

 

Keywords : Manufacturing, Roasting Machine, Peanut skin 
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