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RINGKASAN 

Mesin peniris minyak efektif dalam mengurangi minyak yang menempel 

pada makanan dengan waktu yang lebih singkat dan kualitas hasil yang lebih baik 

dibandingkan dengan metode penirisan tradisional. Tujuan dari analisa pengaruh 

rpm terhadap minyak yang keluar pada tempe mendoan di mesin peniris portabel 

sumbu vertikal. Penelitian ini akan menggunakan metode pengumpulan data 

melalui pengamatan langsung terhadap mesin peniris dengan variasi putaran yang 

berbeda. Data yang dikumpulkan meliputi kualitas hasil penirisan seperti 

kemurnian cairan. Analisis data akan dilakukan menggunakan metode statistik, 

dengan menggunakan regresi linier untuk melihat pengaruh putaran terhadap 

kualitas hasil. Hasil penelitian ini dari ke-3 variasi kecepatan putar diperoleh hasil 

yang paling efektiv untuk dipilih yaitu pada kecepatan 1200 rpm dengan banyak 

minyak yang di tiriskan 0,064 kg. Untuk memperoleh volume yang lebih banyak 

pada hasil penirisan bisa dilakukan dengan menambah waktu durasi penirisan. 

Berdasarkan hasil data tersebut akan berkisar pada efek yang dihasilkan oleh 

perubahan kecepatan putaran mesin terhadap minyak yang keluar pada putaran 

yang bervariasi 1000 rpm, 1200 rpm dan 1400 rpm, semakin besar rpm maka 

minyak yang keluar semakin banyak. 

 

Kata kunci: Mesin peniris, Kualitas minyak, Variasi putaran 
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ABSTRAK 

Oil slicing machines are effective in reducing oil sticking to food with 

shorter time and better yield quality compared to traditional slicing methods. The 

purpose of this portable slicing machine analysis is to analysis of the effect of rpm 

on the oil that comes out of mendoan tempe in a portable vertical axis drainer 

machine. This research will use a data collection method through direct 

observation of slicing machines with different rotation variations. The data 

collected includes the quality of the slicing results such as the purity of the liquid. 

Data analysis will be carried out using statistical methods, using linear regression 

to see the effect of spin on the quality of results. The results of this study from the 3 

variations in rotational speed obtained the most effective results to choose from, 

namely at a speed of 1200 rpm with a lot of oil drained 0.064 kg. Based on the 

results of this data, it will revolve around the effect produced by changes in engine 

rotation speed on the oil that comes out at varying speeds of 1000 rpm, 1200 rpm 

and 1400 rpm, the greater the rpm, the more oil that comes out. 

 

Keywords: Slicing machine, Oil quality, round variation 
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