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RINGKASAN 
 

Lina Catering yang berlokasi di Ds. Kedungsari, Kec. Gebog, Kab. Kudus, 

menghadapi tantangan dalam pengelolaan pemesanan, bahan baku, dan keuangan 

yang masih dilakukan secara manual, sehingga rentan terhadap kesalahan 

pencatatan, kekurangan bahan, dan kesulitan memantau keuntungan atau kerugian. 

Penelitian ini bertujuan untuk merancang sistem informasi manajemen berbasis web 

yang dapat mengelola proses pemesanan hingga penyelesaian pesanan secara 

terintegrasi. Sistem ini mencakup pengelolaan bahan baku menggunakan metode 

Safety Stock untuk memastikan ketersediaan stok meskipun terjadi lonjakan 

permintaan atau keterlambatan pasokan.  Selain itu, sistem ini mencatat kebutuhan 

produksi berdasarkan pesanan, memantau status pesanan mulai dari proses produksi 

hingga distribusi, dan menyediakan laporan keuangan yang mencakup pemasukan, 

pengeluaran, serta perhitungan laba rugi secara otomatis. Dengan antarmuka yang 

responsif, sistem ini dapat diakses melalui perangkat seluler atau komputer, 

memudahkan pengelola dalam memantau operasional dan keuangan secara real-

time. Pengembangan sistem ini diharapkan dapat meningkatkan efisiensi, 

mengurangi risiko kesalahan, dan mendukung pengambilan keputusan pimpinan 

pada Lina Catering. 

Kata Kunci: Sistem Informasi Manajemen, Catering, Safety Stock, Web. 
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ABSTRACT 
 

Lina Catering, located in Ds. Kedungsari, Kec. Gebog, Kab. Kudus, faces 

challenges in managing orders, raw materials, and finances, which are still handled 

manually. This makes the business prone to recording errors, material shortages, 

and difficulties in tracking profits or losses. This study aims to design a web-based 

management information system that integrates the entire process from order 

placement to completion. The system includes raw material management using the 

Safety Stock method to ensure stock availability despite sudden demand surges or 

supply delays. Additionally, it records production requirements based on orders, 

monitors order status from production to distribution, and provides financial 

reports covering income, expenses, and automatic profit and loss calculations. With 

a responsive interface, the system can be accessed via mobile devices or computers, 

enabling managers to monitor operations and finances in real-time. The 

development of this system is expected to improve efficiency, reduce errors, and 

support decision-making for the management of Lina Catering. 

Keywords: Management Information System, Catering, Safety Stock, Web. 
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