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ABSTRAK 

 

 

Sri Rejeki Catering merupakan salah satu pelaku bisnis home industry yang bergerak 

dalam industri rumah berskala menengah yang bergerak dibidang Makanan, 

Penyajian dan Pelayanan. Dalam melakukan kegiatan persediaan, promosi dan 

pemasaran, Catering Sri Rejeki masih menggunakan media yang sederhana yaitu 

dengan kartu nama dan brosur. Sedangkan untuk pelayanan informasi dengan 

pencatatan manual, hal ini menjadikan kegiatan tersebut belum maksimal, maka dari 

itu Catering Sri Rejeki membutuhkan sebuah Sistem Informasi berbasis Web, yang 

nantinya mampu melakukan pendataan persediaan, promosi dan pemasaran lebih 

maksimal lagi sehingga mampu memperluas jangkauan pemasaran tanpa harus 

menghabiskan banyak waktu dan biaya. Sistem ini dibuat menggunakan  metode  

pengembangan waterfall, pemodelan meggunakan UML  (Unified  Modeling  

Language)  dan perancangan database yang di usulkan berupa ERD (Entity 

Relationship Diagram) serta  menggunakan database MySQL. 
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ABTRACT 

 

 

 

Sri Rejeki Catering is one of the businesses of home industry engaged in medium-

scale home industry engaged in Food, Presentation and Service. In conducting the 

inventory, promotion and marketing, Catering Sri Rejeki still using the media as 

simple as business cards and brochures. As for information services with manual 

recording, it makes such activity is not maximized, therefore Catering Sri Rejeki 

requires an Information System Web-based, which will be able to collect inventory, 

promotions and marketing more maximal so as to expand the marketing reach 

without having to spend a lot of time and cost. This system was designed using 

waterfall development method, receipts modeling UML (Unified Modeling 

Language) and database design of the proposed form of ERD (Entity Relationship 

Diagram) and using a MySQL database. 
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