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ABSTRAK 

Salah satu energi alternatif pengganti bahan bakar fosil yang mulai habis saat ini 

adalah  dengan energi alternatif terbarukan seperti Bioetanol. Sumber bioetanol 

dapat berupa tongkol jagung. Tongkol pada jagung adalah bagian dalam tempat 

bulir menempel. karakteristik kimia dan fisika yang sangat cocok untuk 

pembuatan energi alternatif (bioetanol), kadar senyawa komplek lignin dalam 

tongkol jagung adalah 6,7-13,9%, untuk hemiselulosa 39,8%, dan selulosa 32,3-

45,6%. Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui waktu fermentasi yang optimal 

untuk menghasilkan kadar etanol maksimum dari bahan baku tongkol jagung. 

Pembuatan bioetanol dengan bahan tongkol jagung dilakukan melalui beberapa 

tahap yaitu pengeringan tongkol jagung, untuk memudahkan saat proses 

penggilingan, kemudian proses penggilingan untuk memperkecil ukuran tongkol 

jagung, tahap selanjutanya yaitu merebus tongkol jagung selama 90 menit. 

kemudian proses fermentasi dengan variasi waktu fermentasi yaitu, 3 hari, 5 hari, 

7 hari. pada tahap selanjutnya yaitu distilasi dengan suhu 78°C-80°C. Untuk 

mengetahui kadar etanol yang terkandung di dalamnya  maka digunakan alat 

alkoholmeter. Hasil kadar etanol tongkol jagung yaitu : (1) lama fermentasi 3 hari 

menghasilkan 5,60% etanol, (2) lama fermentasi 5 hari menghasilkan 7,30% 

etanol, (3) lama fermentasi 7 hari menghasilkan 9,30% etanol. Kadar etanol 

tertinggi yaitu dengan fermentasi waktu 7 hari menghasilkan kadar etanol 9,30%. 

 

Kata kunci : bioetanol, fermentasi, tongkol jagung. 
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ABSTACT 

One alternative energy replacement of fossil fuels that begin to run out today is 

with renewable alternative energy such as Bioethanol. One of biomassa is 

corncobs. The cob in the corn is the inside of the place where the grain is seated. 

chemical and physical characteristics that are very suitable for the manufacture 

of alternative energy (bioethanol), the compound content of lignin in corncobs is 

6.7-13.9%, for hemicellulose 39.8%, and cellulose 32.3-45.6%. This study aims to 

determine the optimal fermentation time to produce maximum ethanol content 

from corncob raw materials. Preparation of bioethanol with corncobs is done 

through several stages of corn cob drying, to facilitate the process of milling, to 

minimize the size of corn cob, the next stage is boiling corn cob for 90 minutes. 

then fermentation process with variation of fermentation time ie, 3 days, 5 days, 7 

days. at a later stage distillation with a temperature of 78 ° C-80 ° C. To know the 

ethanol content contained in it then used the alcoholmeter. Results of corncob 

ethanol content were: (1) duration of 3 days fermentation yielded 5.60% ethanol, 

(2) fermentation time of 5 days yielded 7,30% ethanol, (3) fermentation 7 days 

yield 9,30% ethanol. The highest ethanol content with 7 days fermentation 

resulted in 9.30% ethanol content. 

 

Keywords : Bioethanol, fermentation, corncobs. 
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